Boissons chawdes

Expresso, Décaféiné 3€
Double Expresso, café creme 5€
Chocolat chaud 5€
Thés de la Maison « le Palais des Thés » 5¢€
Infusions 5¢€
7 ege

Cristal Anis, Suze - 2cl 4 €
Ricard, Pastis 5, Pernod - 2cl 5€
Porto - é6cl 5€
Lillet, Martini (Dry, Bianco, Rosso) - 6cl 6 €
Floc de Gascogne - 6cl 6 €
Kir vin blanc

(Violette, Cassis, Fraises des bois, MUre ou Péche) 6 €
Kir Royal (Champagne sélection maison) 14 €

% -33 ¢l

Carlsberg, Pelfort Brune 6 €
Leffe Blonde, Hoegaarden blanche 6 €
La Garonette blonde (microbrasserie Toulousaine) 7.50 €
Grimbergen double ambrée, Gallia IPA 7.50 €

g%w/%w/%aﬁm 4cl

Bas Armagnac

*Baronne Jacques de Saint Pastou 1976* 18 €
*Baronne Jacques de Saint Pastou 1988* 14 €
Baronne de Bonrepaux — XO Premium 16 €
Bas Armagnac *Delord Hors d' Age* 14 €
Calvados Pére Magloire Fine V.S. 10€
Cognac fins bois Le Palin VS 14 €

%m@‘m / “Canes de vée - 1c

Manzana, lzzara Jaune, Kahlua, Get 27, Baileys,

Anisette 6€
Grand Marnier, Get 31, Amaretto Disaronno 8 €
Eau de vie (Poire, Prune) 10€

GHO
Grand Hetel de (" Chera

lovols divers- sc)

Gin Gordon’s*

Gin Bombay Saphire*

Gin Castan - Distillerie Castan Tarn [EE=:
Rhum 3 Rivieres*

Rhum St James*, Rhum Bacardi*

Tequila*

Vodka Grey Goose*

DBourbons ¢ Whishies . 1

J & B, Four Roses *

Johnnie Walker Red Label

Johnnie Walker Black Label

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey, Jameson
Chivas Regal - 12 ans

Whisky VillaNova Berbie — Distillerie Castan Tarn

@md@)@é«%-m

Cardhu - 12 ans

Jits do fruits, Dloddus et ‘Canso

Sirop a l'eau
grenadine, menthe, fraise, peche, violette
Jus de fruits Pago - 20cl
ACE, Orange, Tomate, Péche
Schweppes Indian Tonic - 25cl
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro - 33cl
Perrier - 33cl
San Pellegrino — 50cl
Vittel — 11t
Perrier fines bulles, San Pellegrino - 11t

*Supplément soda

9€
11€
16 €
9€
8 €
9€
15€

8 €
8 €
12 €
10 €
13 €
18 €

14 €

3€
5.50 €

5.50 €
5.50 €
4.50 €
4.50 €

6€
6.50 €

4€

Yos Otns

g/f,dl/{ (& 37.5c¢l
Bordeaux
Haut-Médoc - Chéateau Lieujan 24 €

Cobtes de Blaye - Chdteau Segonzac
St Emilion Grand Cru - Chéteau La Révérence

Bourgogne
Pinot Noir - Chateau de Dracy 2019
Brouilly - Roche rose Albert Bichot

Corbiéres Verre*
Chat. Lastours - Arnaud de Berre 6 €
Gaillac

Chateau Lastours 2016

Caprices d' Alix 5¢€
Vin du mois 5¢€
{(/l?(:dﬂ/ Verre*
AOP Cote du Luberon E&#=4

Chateau de Sannes cuvée 1603 6.50 €
Sables de Camargue IGP EaslEH

Pink Flamingo gris 5€
%) ancs Verre*
Chardonnay - Vin de mi-nuit 6 €
Cobtes de Gascogne - Tariquet 6€
Sancerre Les Ormeaux 8 €

Coupe*
Prosecco 7€
Sélection maison
(Louis Constant ou similaire) 12€
Taittinger Brut ou Vranken Brut 16 €
Taittinger Rosé 18 €
*verre (12cl)

75cl

45 €
30 €
49 €

39 €
35€

28 €

28 €

27 €

26 €

75cl

34 €

27 €

75cl

27 €
29 €
42 €

75cl
35€

69 €
90 €
95 €
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Assiefte de fromages
(Cheeses platter)
Ou /Or

Assiette de charcuterie
(Hom & Saussage platter)
16 €

%mnga

Entrée en verrine
Terrine de campagne porc fermier — 90gr
5.50 €

Plats en bocaux
Bocal du moment (base viande) — 300gr
16 €
Bocal du moment végétarien — entre 270gr et 300gr
13€

Pour finir
Yaourt ou fruit
3€

A emporter

1 boisson chaude,
1 jus d’orange,
3 mini viennoiseries
9€

GHO!

CAMPARI SODA ou ORANGE 9€

KIR ROYAL TOULOUSAIN 14 €
Champagne sélection maison, Creme de violette

13€

GIN TONIC
Gin Gordon's, Schweppes, Rondelle de citron

MOIITO
Rhum, Feuilles de menthe, eau gazeuse, Sirop de sucre de
Canne, Citron vert

SPRITZ BASQUE
Izzara Jaune, Prosecco, Eau gazeuse, Rondelle de citron

SPRITZ
Aperol, Prosecco, Eau gazeuse, Rondelle d’orange

SEX ON THE BEACH
Vodka, Jus d'ananas, Liqueur de péche, Jus de Cranberry

N'hésitez pas & consulter notre barman pour toute demande
spécifique



